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Verrine crevette, oeufs de saumon, avocat 4.50€/p Navette au foie gras maison 3.00€/p
Verrine pana cotta de foie gras et son confit d’ocignons 4.50€/p Tramezzini thon oeuf mayonnaise 7.00€/p
RIS L S CASS N 3.50€/p Minl pain pita agneau confit yaourt menthe 3.00€/p
Mini chou au magret fumé 3.00€/p | Mini croc Jambon blanc truffe 2.50€/p
Brick chévre et miel 2.80€/p 1 ) Biick'chavia etimiel 2.80€/p
Mini croc jambon blanc et truffe 2.50€/p . S o G e (T 3.00€/p
Plateau de jambon Ibérique (4pers) 75.00€/p . N el e e Gumon et dorumes 4.00€/p
ENTREES "~ Verrine duo saumon et SaintJacques 4.50€/p

| Brochette de poulet facon nugget 3.20€/p
Cassolette d'escargots aux girolles 16.00€/p Crevette panko 3.00€/p
Terrine de poisson 12.00€/p Cake salé pignon chévre et miel ( 8 ranches ) 15.00€/p
Cheeskake de saumon mariné 16.00€/p Plateau de légumes crus ( 10 pers ) 48.00€/p
Cogquille SaintJacques gratinée 18.00€/p

Tourte de noél servit avec son mesclun 17.00€/p : PLATS CHAUDS
PI.ATS CHAUDS Cuisse de chapon farcie (2 pers) 38.00€/p

Chopon farcl (6/8 pers) 22000€/p. Pluma de porc sauce au cépes 22.00€/p
; ; 38.00€/ | *_Pavé de boeuf angus 22.00€/p
Cuisse de chapon farcie (2 pers) . 2
e facie 14.00€/p { . Tournedos de saumon 18.00€/p
Pluma de porc sauce aux cépes 22.00€/p '+ Ravioli maison & la truffe 42.00€/kg
Filet de rascasse aux fruits de mer 18.00€/p
Ravioli maison & la truffe 42.00€/kg _ ACEOMPAGNEMENTS
Purée a la truffe
Eure;z dclia tlruffe & gg-ggg"g " Poélée de légumes
o€ice de legumes 3 P I

Pomme de terre rotie au four 15.00€/p Pomme de tetre Qi four

. T A 14.50€/p ' Cratin dauphinols ot

@ Cratin dauphinois (] P




