CUCING

TRAITEUR

MENU BUFFET 2026

Ouverture du lundi au samedi
De 9h30 a 13h

De 16h a 19h30

Samedi fermeture a 19h

Fermé le dimanche & jours fériés

04.95.70.17.35
traiteurcucina@yahoo.fr

WWW.cuclna-traiteur.com
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LES SALES

Pizza ou pissaladiére
Assortiment de navettes (12piéces)
Navettes au foie gras maison (6piéces)

LES MINI BRUSCHETTA

Saumon, avocat, mangue, citron
Cheévre, poivrons grillés, pignons de pin
Buratta, tomate, basilic

LES CLUBS SANDWICH

Tomate, jambon blanc emmental, mayo.
Poulet, oeuf dur, salade, mayo.
Saumon fumé

LES WRAPS

Boeuf, verdure, mayo.
Saumon fumé, fromage frais, verdure
Poulet, oeuf dur, salade, mayo.

LES MINIS PAINS PITAS (12piéces)

Saumon fumé, yaourt et menthe
Antipasti, parmesan

LES VERRINES

Houmous maison, poulet mariné

Crevettes, mangue, avocat

Tomate cerise, straciatella, jambon corse et basilic
Ceviche de poisson

Tartare de boeuf

50€
S0€
21€

8 5€/D
85€/P
8 58/p

4,5€/p
4,5€/p
S€/

g,7€/p
2,7€/p
D.7€/p

S0€
B 0€

4,5€/p
4,5€/p
4,5€/p
4,5€/p

d€p



LES BROCHETTES

Poulet pané facon nuggets

Poulet mariné huile d'olive, citron, ail et persil
Crevettes a l'asiatique

Filets de cailles rétis a I'abricot

Tomates, mozzarella, basilic

LES ROTIS

Ro6ti de porc
Ro6ti de boeuf
Roti de veau

LES SALABES
Salade de pates

Pates fraiches maison, tomate cerise, poivron mariné, asperges, pignons, chévre.

Salade grecque
Tomate, feta, olives noires, concombre, poivrons

Salade fraicheur
Tomate cerise,melon, asperge, mozzarella, basilic

Taboulé
Salade crevettes, mangue et avocat
Salade de riz

Salade de fruits de mer
Poulpe, crevettes, moules, fenouil, olives

LES BOUCHEES

Saumon gravlax a l'aneth
Tataki de thon a l'asiatique (sésame, sauce soja)
Mini Burger au boeuf

318€/p
3,8€/p
8218/ e
3,8€/p
3,5€/p

41€/Kg
49€/Kg
49€/Kg

24€/Kg
24€/Kg
28€/Kg

24€/Kg
38€/Kg
24€/Kg
50€/Kg

4€/p
dElp
818€/p

Brochettes de magret de canard fumé maison aux pruneaux 3,8€/p

Involitini de saumon fumé maison sauvage
Sucette de fromage frais aux cacahuétes
Duo oeuf mimosa, ciboulette

LES PLATEAUX

Plateau de légumes crus, sauce fromage

4€/p
gige i
85€/p

50€



LES QUICHETTES (Sans pate)

Jambon, fromage
Chorizo
Facon lorraine

DIVERS

Anchois frais marinés
Wakamé

Terrine maison
Rillettes maison

DESSERTS

Verrine pana cotta, fruits rouges
Verrine mousse au chocolat
Verrine salade de fruits

25€/p
25€/p
2 5€/D

36€/kg
36€/kg
Z5€ ipet
Z5€/pot

35€/p
85€/p
S iste e

Verrine tiramisu (classique, Nutella, spéculos marron) 3,5€/p

Verrine yaourt, granola, fruits frais, miel
Brochette de fruits frais
Assortiments de mignardises (par 12)

Dessert au choix individuel

Plateau de fromage corse
Plateau de fruits frais

SPECIALITES

Couscous pour 2 pers

Paélla pour 2 pers

Aubergine Brocciu passu
Dollari (spécialité de la maison)

Minimum de 6 piéces par variété
Tous nos prix sont TTC

8i5e/D
4€/p
30€

555D

10€/pers
7€/ pens

Prix/Portion

51013
S0 €
19€
Z29€



